Das Weinforum
der Pfalz

Hotels

z P
Hotel Alt Speyer, Grol3e Gailergasse 1a ;
AMDUM Hotel Goldener Engel, Miihlturmstr. 5 Z ®s.- i
Hotel Central™" - fm::‘g

Gastronomie

O Gewailbekeller Kochstudio & Events
Hotel Alt Speyer
GrolRe Gailergasse 1a
Tel. 06232-60280

O Restaurant philipp eins
Johannesstr. 19
Tel. 06232-78400
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O Gewslbekeller ,Kochstudio & Events®, Hotel Alt Speyer

Bio-Kiichenparty mit Pfalzer Biospitzen: ECOVIN Pfalz zu Gast bei
Bio-Spitzenkoch und Kiichenkiinstler Stefan Walch.

Wollen Sie sich einmal verwéhnen lassen und dem Bio-Spitzenkoch
bei seinen Kreationen iiber die Schulter schauen? Von drei Pfélzer
Okowinzern die besten Tropfen des aktuellen Jahrgangs kennen-
lernen? Neue kulinarische Geschmackserlebnisse am Kiichenherd
erkunden? Dann besuchen Sie uns an diesem Abend!

Kdstlichkeiten aus der Region in kleinen Portionen und erlesene
Pfélzer Bioweine regen alle Sinne an und sorgen fiir gute Laune.
Die Zutaten sind vorwiegend aus biologischem Anbau und

von regionalen Produzenten, Bioland-Bauern und Ziichtern.

Sie schmecken die Leidenschaft, die in diesen Kreationen steckt!

Die Weine sind von folgenden Pféalzer ECOVIN-Winzern:

¢ Weingut Hohlreiter, Gdcklingen, www.weingut-hohlreiter.de

¢ Weingut Mohr Gutting, Duttweiler, www.mohr-gutting.de

¢ Weingut Pfliiger, Bad Diirkheim, www.pflueger-wein.de

* Weingut Okonomierat Lind, Rohrbach/Siidpfalz,
www.weingut-oekonomierat-lind.de

PREIS PRO PERSON: 75 €
INFO & RESERVIERUNG:
Tel. 06232-60280, info@hotelaltspeyer.de
www.hotelaltspeyer.de
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O Gewilbekeller ,Kochstudio & Events* Hotel Alt Speyer

Die Giste erwartet ein Vier-Gang-Uberraschungsmenii. Alle Zutaten
sind frisch, aus der Region und entsprechend der Saison.

Durch den Abend fiihrt ein Wein-Moderator (abwechselnd von den
Weingiitern Krebs, Schick, Pfirmann, Biffar und Pfaffmann), der
dazu anleitet, den Geschmackssinn zu erproben, Gewiirze herauszu-
schmecken oder Weine zu bestimmen.

Die Idee fiir ,Essen im Dunkeln” istin enger Zusammenarbeit mit
der Blindeninstitutsstiftung Wiirzburg entstanden.

Stiftungsdirektor Dr. Hans Neugebauer sagt:

.Durch die Selbsterfahrung im Dunkeln bieten wir sehenden
Menschen nicht nur einen genussvollen Abend, sondern auch
die Mdglichkeit, sich fiir einen Abend in die Welt blinder
Menschen zu versetzen.”

Und so funktioniert's:

Beim Aperitif zur BegriiBung um 17 Uhr kdnnen die Géste Fragen
stellen und werden anschlieBend durch eine Lichtschleuse ins
Dunkelrestaurant gefiihrt, wo um 17.30 Uhr das Vier-Gang-Bio-Menii
startet.

Jedem Gang folgen miindliche Erklarungen, die garantiert fiir Aha-

Erlebnisse sorgen werden. Den ganzen Abend stehen Ansprechpartner
zur Verfiigung, die die Gaste auf Wunsch hinaus und wieder hinein
begleiten. Nach dem Dessert bleiben Raum und Zeit, um sich
langsam wieder an die Helligkeit zu gewdhnen und sich
tiber die verbliiffenden Erlebnisse auszutauschen.

PREIS PRO PERSON: 95 €
INFO & RESERVIERUNG:
Tel. 06232-60280, info@hotelaltspeyer.de
www.hotelaltspeyer.de
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Das Weinforum
der Pfalz

Samstag, 13. April, 13— 19 Uhr
Sonntag, 14. April, 12— 18 Uhr

Zwel-Tages-Ticket 39€
Tagesticket Samstag 30 €
Tagesticket Sonntag 25 €

Tageskarte im Vorverkauf mit VRN-Ticket
25 € / 30 € pro Karte. Vorverkauf bei
Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz
in Neustadt, Tel. 06321-9177610,
ticket@Ilwk-rlp.de und Tourist-Information
Speyer, Maximilanstral3e 13 in Speyer,
Telefon 06232-142392

Pfalzwein e.V., Tel. 06321-912328
www.weinamdom.de
www.pfalz.de
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Hotel Alt Speyer

GroRe Gailergasse 1a
67346 Speyer
Tel. 06232-60280
info@hotelaltspeyer.de
www.hotelaltspeyer.de

Wein und Dinner am Dom

® Anreise Fr., 12.04. bis So., 14.04.2019

@ 2 Ubernachtungen im Doppelzimmer

® 2 x Bio zertifiziertes Friihstiick

® 1 Kiichenparty mit dem Bio-Spitzenkoch
Stefan Walch (am 13.04.2019, ab 19 Uhr)
mit 3 Gang Menii / Kiichenparty und Wein
von Winzern des Ecovin Pfalz e.V.

® 1 Flasche Wein vom jungen wilden
Pfélzer Winzer

® 1 Tagesticket Parkhaus Miihlturmstral3e

o 1 Stadtplan von Speyer

® 1 Speyer Card mit sehr vielen
Vergiinstigungen in Speyer

Preis: pro Person 199 €
Einzelzimmeraufpreis: pro Nacht 30 €

Wein und Kultur am Dom

® Anreise am Fr, 12.04. bis So, 14.04.2019

@ 2 Ubernachtungen im Doppelzimmer

® 2 x Bio zertifiziertes Friihstiick

® 1 Eintrittskarte Historisches Museum
der Pfalz

® 1 Tageskarte fiir ,Wein am Dom”

® 1 Flasche Wein vom jungen wilden
Pfélzer Winzer

® 1 Tagesticket Parkhaus Miihlturmstra3e

® 1 Stadtplan von Speyer

® 1 Speyer Card mit sehr vielen
Vergiinstigungen in Speyer

Preis: pro Person 165 €
Einzelzimmeraufpreis: pro Nacht 40 €
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Goldener Engel

MiihlturmstraBe 5-7
67346 Speyer
Tel. 06232-13260
Fax 06232-132695
www.goldener-engel-speyer.de

,Wein am Dom*

® 12.—14. April 2019

® 2 Ubernachtungen im Doppelzimmer

® inklusive Friihstiick vom Biiffet

® 2 Tageskarten fiir die Weinmesse
.Wein am Dom”

Gesamtpreis: 258 €

Wein am Dom -

das Weinforum der Pfalz

Q

Hotel Central’

Karolinenstrale 6
67227 Frankenthal/Pfalz
Tel. 06233 878-0
info@hotel-central.de
www.hotel-central.de
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,Wein am Dom 2019

@ 2 Ubernachtungen
® inklusive Friihstiick vom Buffet
® Gratis Parkplatz
® Gratis W-LAN
® 2 Flaschen Wein auf dem Zimmer
von einem ausgewdhlten Pfalzer Winzer

Gesamtpreis pro Person:
169 € pro Person im Doppelzimmer
189 € pro Person im Einzelzimmer

Extra-Angebot der
Tourist-Info

Eine Weinverkostung trégt zu einer Horizonterweiterung bei. Zudem macht es SpaR, neue
Sorten auszuprobieren, die man sonst vielleicht nie kennengelernt hatte. GenieRen Sie
interessante (Wein)-Erfahrungen in der Dom- und Kaiserstadt Speyer bei der groRten
Wein-Prasentation der Pfalz mit rund 1000 Weinen.

@ 2 Ubernachtungen im Komforthotel
® 2 x reichhaltiges Friihstiickbuffet

® 2-Tageskarte ,Wein am Dom” (13.04. + 14.04.2019)
® Weinverkostung mit der Pfalzischen Weinkdnigin am 14.04.2019

Buchungszeitraum: 12. — 14.04.2019 (nur buchbar fiir Gruppen mit mehr als 15 Personen)
Preis: ab 131 Euro pro Person im Doppelzimmer | ab 159 Euro im Einzelzimmer

Buchbar iiber: Tourist-Information Speyer | Tel. 06232 142-395 | touristinformation@stadt-speyer.de
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Speyer trinkt Pfalz

Zum siebten Mal prasentiert sich die
Pfalz als dynamisches Anbaugebiet
im unvergleichlichen Flair der alten
Salierstadt Speyer. Nachdem sich die
Veranstaltung in den letzten Jahren
erfolgreich etablieren konnte, laden
auch 2019 wieder rund 160 Weingiiter
und Winzergenossenschaften an
verschiedenen Schauplatzen in der
Speyerer Innenstadt zum Verkosten
und Fachsimpeln ein. Parallel haben
sich die Speyerer Gastronomen und
Hoteliers interessante Pauschalen
und Rahmenveranstaltungen einfallen
lassen. Fest steht: Bei der Wein am
Dom kommen Pfalzwein-Fans voll
auf ihre Kosten!

WEIN AM DOM

Das Weinforum der Pfalz

Weinvielfalt erleben

Sa. 13. — So. 14. April 2019
rund um den Speyerer Dom

Erleben Sie die Vielfalt des zweitgrofiten
deutschen Anbaugebiets, prasentiert von
rund 160 Erzeugern, an sechs Schaupladtzen
in der Innenstadt, die nur wenige Geh-
minuten voneinander entfernt liegen.

HISTORISCHES MUSEUM DER PFALZ Domplatz 4

Schwerpunkt: Ausstellung pramierter Weine
durch die Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz

ALTER STADTSAAL Kleine Pfaffengasse 8
HISTORISCHER RATSSAAL Rathaus, Maximilianstrafe 12
HEILIG-GEIST-KIRCHE Johannesstr. 6

GALERIE KULTURRAUM MaximillianstraRe 99
KULTURHOF FLACHSGASSE Flachsgasse 3

Geniefden Sie fast 1000 herausragende
Pfalzer Weine. Zahlreiche Vereinigungen
sind vertreten wie das Barrique Forum
Pfalz, der VDP Pfalz, Ecovin und Bioland,
die Pfalzer Winzergenossenschaften,
die Nachwuchstalente der ,Jungen Pfalz*
Landwirtschaftskammer Rheinland-
Pfalz, Winechanges und andere.




